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Yllera Bodegas & Viñedos

Yllera Bodegas & Viñedos

 · Variedades: Tempranillo 99%, cabernet sauvignon y merlot
 · Denominación de Origen: D.O. Ribera del Duero
 · Envejecimiento: más de 6 meses en barrica de roble francés y americano

Añada 2022
La campaña vinícola 2021/2022 en la Ribera del Duero empezó con temperaturas 
normales, permitiendo un buen descanso para las plantas. Hubo variaciones de 
temperatura, con meses inusualmente cálidos como diciembre y mayo, y otros más 
frescos como noviembre y marzo. Las lluvias de marzo impulsaron un buen 
crecimiento en abril, aunque con un leve retraso. A partir de mayo, las temperaturas 
aceleraron el ciclo, adelantando etapas clave de �loración y crecimiento. Pese al calor 
extremo y pocas lluvias en junio, el desarrollo de las plantas siguió estable, y el envero 
llegó en agosto, unos días antes de lo habitual.

Elaboración
Vendimia manual. Doble selección de uva en el viñedo y en la bodega. Despalillado. 
Fermentación alcohólica a 28ºC en depósitos de hormigón. Fermentación maloláctica 
Clari�icación y trasiegos. Posteriormente pasa a barricas y a botella.

Análisis sensorial
Rojo guinda con notal azul – púrpura. Potente en nariz, con aromas a frutas rojas 
maduras (zarzamora, grosella) junto a una sutil complejidad aportada por el roble 
(vainilla, especias, torrefactos).
Textura suave y aterciopelada con un �inal y un retrogusto de frutas del bosque y 
vainilla.

Gastronomía
Carnes rojas y blancas, caza menor, asados, guisos de carne, embutidos y quesos 
curados y cremosos.

Características ambientales:
· Envase 100% reciclable.
· El 85% del vidrio del envase es reciclado según estimación.
· Elaborado con energía 100% renovable.

Conservación, consumo, alérgenos:
· Temperatura de consumo: 14º - 16º C.
· Almacenar a temperatura de entre 12º - 18º C, preferiblemente con la botella 
tumbada.
· Se recomienda su consumo dentro de los 7 años siguientes a la fecha de la
cosecha que aparece en la etiqueta.
· Apto para veganos.

Contiene sul�itos.
14% vol. 
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