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Campo de bueyes

Con estos vinos hacemos homenaje al pueblo de BOADA* DE ROA, lugar emblemidtico donde comenzamos nuestra andadura en la Ribera del Duero.
*Boada:

1.- Zona de pasto o paso de bueyes.
2.- Supetficie de terreno que pueden arar una pateja de bueyes en una jornada de trabajo.

BODEGAS

B OADA
ﬁllera Campo de bueyes

BODEGAS & VINEDOS
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Nuestras vifias se encuentran en el corazén de la Ribera del Duero, en el caso de los vinos tintos, y en Rueda, para los blancos;
en zonas poco fértiles y expuestas a condiciones climaticas duras, donde la cepa tiene que luchar contra los elementos para

poder subsistir, consiguiendo de esta manera bajos rendimientos que se traducen en uvas de maxima calidad.

Las técnicas de cultivo que empleamos se basan en el respeto total por la tierra, llevamos un manejo sostenible del vifiedo,

aplicando los minimos tratamientos pesticidas posibles.
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bodega. D. O. Ribera del Duero 6 meses en barrica 12 meses en barrica e D. O. Rueda D. O. Rueda



